
Fleischncke au cochon Vosgien,
crème de raifort, œufs de caille et bouillon d’inspiration

asiatique

Soupe froide au pistou, 
à notre façon, accompagnée de légumes de saison

Aubergine grillée déglacée au balsamique,
compotée de tomates, caviar d’aubergine et ricotta

fumée

Suprême de volaille,
mille-feuilles de pommes de terre, condiment

oignons caramélisés et yaourt fumé

Epicea

Chair de tourteau,
trio de quinoa et gelée de crustacés 

11,00€

16,00€

11,00€

Cabillaud en robe de courgette,
déclinaison autour de la courgette 26,00€

22,00€

21,00€

Nuage de cheesecake

Sorbet de betteraves,
 fromage blanc, compotée de fruits rouges et cerises fermentées

9,00€

9,00€

Prix nets TTC, service compris 

Menu “Escapade  Estivale”
Entrée , Plat et Dessert 

Midi Soir

35,00€29,00€

Formule : sup+5,00€ 

Formule : sup+5,00€ 

Plat végétarien

Week-end 
et jours fériés

Merci de nous informer de toute allergie ou intolérance.

Assiette de fromage 10,00€Formule : sup+7,00€ midi,+5,00€ soir


